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OVERSETTELSE AV ORIGINALINSTRUKSJONENE

Vi anbefaler deg & lese naye gjennom bruksanvisningen. Den inneholder alle nedvendige
anvisninger for & bevare produktets estetiske og funksjonelle egenskaper over tid.

For mer informasjon om produktet besaker du: www.witt-ltd.com



A Advarsler

1 Advarsler

1.1 Generelle sikkerhetsregler

Personskader

* Dette produktet og de
filgiengelige delene blir svaert
varme under bruk. Barn m&
holdes p& avstand fra
produktet.

¢ |kke berar varmelementene

under bruk.

* Bruk grytevotter nar du setter inn
eller tar ut varm mat, samt ndr
mat flyttes i ovnsrommet.

o Slukk aldri flammer/brannfillzp
med vann. SI& av produktet og
dekk fil flammen med et lokk
eller et brannteppe.

* Dette produktet kan brukes av
barn som er eldre enn 8 &r og
av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller som mangler
erfaring og kunnskap, hvis de er
under oppsyn av eller har fatt
instrukser fra voksne som er
ansvarlige for deres sikkerhet.

* Barn md ikke leke med
produktet.

* Hold barn som er yngre enn 8
&r unna produktet, hvis de ikke
er under konstant filsyn.

e lkke la barn som er yngre enn 8
&r oppholde seg i naerheten av
produktet under bruk.

* Rengjering og vedlikehold ma
ikke utfares av barn uten
oppsyn.

e Tilberedningen ma alltid
overvékes. En kortvarig
filberedning mé& overvakes
kontinuerlig.

o lkke forlat produktet under
tilberedninger som vil kunne
frigjere olje eller fett, som n&r de
varmes opp Vil kunne antennes.
Utvis maksimal forsiktighet.

* |kke hell vann direkte p& sveert
varme bakebrett.

* Hold daren lukket under
filberedning.
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e Hvis du m& sjekke maten eller
nar filberedningen er ferdig,
&pne dera 5 centimeter i noen
f& sekunder, la dampen slippe
ut, og &pne s& dera helt.

* Pyrolyse (kun pd& enkelte
modeller): fiern absolutt alt
filbeher inne i ovnsrommet.

o [kke stikk skarpe
metallgjenstander (bestikk eller
redskap) inn i slissene.

* Sl& av produktet etter bruk.

* |[KKE BRUK ELLER OPPBEVAR
BRENNBARE MATERIALER |
NARHETEN AV PRODUKTET.

* |[KKE BRUK SPRAYFLASKER |
NARHETEN AV PRODUKTET
MENS DET ER | FUNKSJON.

e IKKE FORETA ENDRINGER PA
PRODUKTET.

* Installasjon og service mé
utferes av autoriserte tekniske
fagfolk, i samsvar med
gjeldende standarder.

A

* Prov aldri & reparere produktet
selv, eller uten hjelp fra
autoriserte tekniske fagfolk.

o Ikke trekk i ledningen for & ta ut
kontakten.

Skader pa produkiet

e lkke bruk slipende eller etsende
rengjeringsmidler p& glassdeler
(f.eks. produkter i pulverform,
flekkfiernere og stalsvamper).
Bruk eventuelt redskaper i fre
eller plast.

* Bruk ikke grove eller slipende
materialer eller kvasse
metallskraper.

e [kke sitt p& produktet.

e lkke bruk rengjeringsprodukter
som inneholder klor,
ammoniakk eller blekemiddel
pa stéldeler, eller deler med
metallisk overflatefinish (f.eks.
anodisering, fornikling eller
kromatering).
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* Rister og bakebrett ma settes inn
i ovnsstigene til de stopper. De
mekaniske sikkerhetsl&sene som
hindrer at disse kan trekkes ut,
md& vaere vendt nedover og mot
ovnens bakre del.

_—

 Ikke bruk dampstraler til
rengjering av produktet.

* |kke spray med sprayprodukter i
naerheten av produktet.

* (Gjelder kun noen modeller) Fer
Pyrolyse-syklusen starter, fiern
eventuelle matrester eller starre
sel fra tidligere tilberedning fra
ovnsrommet.

e |kke dekk fil ventilasjons- og
varmespredningsdpninger.

* Brannfare: ikke la gjenstander
ligge i ovnsrommet.
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* PRODUKTET MA IKKE UNDER
NOEN OMSTENDIGHETER
BRUKES TIL A VARME OPP
ROM.

e |kke bruk servise eller beholdere
av plast for tilberedning av mat.

e |kke sett hermetikkbokser eller
lukkede beholdere inn i

ovnsrommet.

* Fiern alle bakebrettene og
ristene som ikke skal brukes
under filberedning fra
ovnsrommet.

e |kke dekk til bunnen i

ovnsrommet med
aluminiumsfolie.

e Plasser ikke kasseroller eller
bakebrett direkte p& bunnen i
ovnsrommet.

* Hvis du skulle bruke bakepapir,
md& det legges slik at det ikke
kommer i veien for sirkulasjonen
av varmluft inne i ovnsrommet.

* |kke bruk den épne dera til &
plassere kokekar eller bakebrett
direkte p& det innvendige
glasset.

* Bruk oldri den épne deren som
handtak til & lafte produktet pé&
plass i innbyggingsmabelet
under montering.
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* Unngd for mye trykk pé&
ovnsderen ndr den er dpen.

e |kke bruk h&ndtaket til & lafte
eller flytte dette produktet.

Installasjon og vedlikehold

* DETTE PRODUKTET MA IKKE
INSTALLERES | BATER ELLER
CAMPINGVOGNER.

e Produktet ma ikke installeres p&
en sokkel eller plattform.

* Plasser produktet inn i
innbyggingsmabelet ved hijelp

av en annen person.

* For & unngd eventuell
overoppheting ma ikke
produktet installeres bak en
dekorasjonsder eller et panel.

* Installasjon og service mé
utferes av autoriserte tekniske
fagfolk, i samsvar med
gjeldende standarder.

* Elekiriske filkoblinger mé utfares
av autorisert teknisk personell.

* Jordkoplingen er pabudt ifelge

reglene fastlagt av
sikkerhetsnormene for elektriske

anlegg.
Bruk ledninger som téler en
temperatur p& minst 90 °C.

Skruene til forsyningsledningene
pd klemmebrettet ma trekkes fil

med et dreiemoment p& 1,5 -
2 Nm.

For & unngé enhver fare, m& du
kontakte teknisk service
oyeblikkelig dersom
stramkabelen er skadet. De vil
serge for utskifting.

For alle slags inngrep pé
produktet (installasjon,
vedlikehold, plassering eller
flytting), ma& du alltid benytte
egnet personlig verneutstyr,

For alle slags inngrep pé
produktef, m& du koble fra
strammen.

Dette produktet kan brukes opp
fil en maksimal hayde p& 2000
meter over havet.
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For dette produktet

* Forsikre deg om at produktet er
slétt av fer lampen skiftes ut.

* Du m¢ ikke lene deg mot eller
sette deg pd& den apne deren.

* Forsikre deg om at ingen
gjenstander klemmes fast i
darene.

e [kke installer/bruk produktet

utendars.

* Bruk kun temperatursonden som
medfalger eller som anbefales
av produsenten.

1.2 Formaélet med produktet
Dette produktet er beregnet pd
mattilberedning i private
husholdninger. Enhver annen bruk
er feilaktig bruk. I tillegg kan den
ikke brukes:
* i kjigkkenomrader for ansatte i
butikker, p& kontor og i andre
arbeidsmiliger,

* p& gérder/gardsferiesteder,

* av kunder p& hoteller, moteller
og bomiljger,

* p& bed and breakfast.
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1.3 Produsentens ansvar

Produsenten er ikke ansvarlig for
skader p& personer eller eiendom
forarsaket av:

* bruk av produktet til annen bruk
enn den som er beskrevet,

* manglende overholdelse av
kravene i brukerh&ndboken,

e tukling med noen del av
produktet,

* bruk av uoriginale reservedeler.

1.4 Denne bruksanvisningen

* Denne bruksanvisningen er en viktig del
av produkfet og mé& derfor oppbevares
intakt og pé& et sted som er lett
filgjiengelig for brukeren, under hele
produkfefs levefid.

* les denne bruksanvisningen naye for du
bruker produkfet.

* Forklaringene i denne bruksanvisningen
inkluderer bilder som beskriver det som
vanligvis vises pa displayet. Du mé
likevel vaere oppmerksom pé at
produkfet kan ha en oppdatert versjon
av systemet, derfor kan det som vises pé&
displayet vaere noe annerledes enn det
som vises i bruksanvisningen.

1.5 Typeskilt

Tekniske data, serienummeret og merkingen
er oppfert p& typeskiltet. Typeskiltet mé ikke
fiernes.



1.6 Kassering Som emballasje for vére produkter benytter
vi gienbrukbare materialer som ikke
forurenser miljzet.

Dette produktet, som er i
ﬁ: overensstemmelse med
Furopaparlaments- og R&dsdirekiiv ¢ Lever emballasjen fil en gjenbruksstasjon.

WEEE (2012/19/EU), mé& kasseres

separat fra annet avfall etter endt livssyklus.

| henhold til gjeldende EU-direktiver,
inneholder dette produktet ingen stoffer i
slike konsentrasjoner, at de kan vurderes
som farlige for helse og milje.

For kassering av produktet:

* Kutt over siremkabelen og fiern den.

* lever produktet til en gjenbruksstasjon for
elekirisk og elekironisk avfall, eller lever
det tilbake fil en forhandler som filbyr
fienesten ved kjgp av et nytt filsvarende

produkt.
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1.7 Hvordan lese bruksanvisningen

Denne bruksanvisningen benytter felgende
symboler:
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>

Generell informasjon om denne
bruksanvisningen, om sikkerhet og
kassering efter endt levetid.

Beskrivelse

Beskrivelse av produkfet og
filbeheret.

Bruk

ls{ |nformasjon om bruk av produkfet
og tilbeharet, r&d om filberedning.

Rengjering og vedlikehold

Informasjon om riktig rengjering og
vedlikehold av produktet.

Installasjon

AR~ J Wi

A

Informasjon for kvalifisert tekniker:
Installasjon, ibruktaking og kontroll.

Sikkerhetsregler

Iy =

Informasjon,/réd
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.8 For & spare energi @

Forvarm produktet kun hvis dette kreves i
oppskriften.

Hvis ikke annet er angitt p& pakken, skal
frosne matvarer fines fer de seftes inn i
ovnsrommet.

Dersom det skal utfares flere
filberedninger/stekeoperasjoner,
anbefaler vi & tilberede matvarene en
etter en for & utnytte def varme
ovnsrommet best mulig.

Bruk fortrinnsvis merke metallformer: de
har evne til & absorbere varmen bedre.

Fier alle bakebrettene og ristene som
ikke skal brukes under tilberedning fra
ovnsrommet.

Stopp tilberedningen noen minutter fer
den tiden som vanligvis brukes.
Tilberedningen vil fortsette for de
gjenvaerende minuttene med varmen
som har samlet seg inne i ovnen.
Reduser &pning av deren fil et minimum
for & unngé& varmetap.

Serg for at ovnsrommet alltid er rent.



Beskrivelse

2 Beskrivelse

2.1 Generell beskrivelse

5 Vifte
6 Ovnsstiger for rister/bakebrett

3 Pakning EE Rille for ovnsstiger

4 Der

1 Befieningspanel

2 Lampe



Beskrivelse
2.2 Betjeningspanel
1 2 3
| | |
I I I
.
O-C o-8

1 Temperaturknapp @ —OC

Med denne funksjonsknappen kan du
velge filberedningstemperaturen,
varigheten, sfille inn programmert
filberedning, gjeldende klokkeslett og slé&
av eller p& lampen inne i ovnsrommet.

2 Display

Viser aktuelt klokkeslett, funksjon og valgt
filberedningstemperatur og eventuell innsfilt
filberedningstfid.

3 Funksjonsknapp @ — El

Med denne funksjonsknappen kan du sl&
av eller p& ovnen, og velge
filberedningsfunksjonen.

2.3 Andre deler

Kjglevifte

Viften avkjgler produktet og settes i gang
under filberedningen.

Viften serger for en stadig luftstrem som
feres ut over deren. Viften kan fortsette &
vaere i funksjon en kort fid etter at produkfet
er slaft av.

Innvendig belysning

Den innvendige belysningen i produktet sl&r
seg pd:
* ndr deren &pnes;

* nér du sefter i gang en hvilken som helst
funksjon, bortsett fra funksjionene ECO

ECO

, funksjonene Pyrolyse og

PyrolyseECO ;

* Nar temperaturknappen dreies kort il
hayre (manuell aktivering og
deaktivering).

e | Né&rdaren er &pen, er det ikke

1 mulig & sl& av den innvendige
belysningen.

Riller

Produktet er utstyrt med riller for plassering
av bakebrett eller rister i ulike hayder.
Hayden for innsetting telles nedenfra og
oppover (se 2.1 Generell beskrivelse).




2.4 Tilgjengelig tilbehgr Bakebrett (kun pé& enkelte modeller)

Ovnsrist

Nyttig for & samle opp feft som drypper fra
matvarer som er plassert pd risten ovenfor.

Langpanne

Nyttig for plassering av beholdere med mat
som skal filberedes.

Rist til bakebrett

Nyttig for oppsamling av fett fra matvarer
som ligger pé risten over, og for
filberedning av kaker, pizza og kjeks.

Skal plasseres over bakebrettet ved
filberedning av matretter som kan dryppe.
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3.1 Ferste gangs bruk

1. Fiern eventuell beskyttelsesfilm fra utsiden
eller innsiden av produktet, og fra
tilbeheret.

2. Fiern eventuelle efiketter (med unntak av
typeskiltet med tekniske data) fra
filbeharet og ovnsrommet.

3. Fiern og vask alt tilbeher fil produket (se
4 Rengjering og vedlikehold).

4. Varm opp den tomme ovnen til maksimal
temperatur for & fieme eventuelle rester
fra produksjonen.

198
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3.2 Bruk av tilbehgret Rister og bakebrett

Rist il bakebrett Rister og bakebrett mé seftes inn i

ovnsstigene til de stopper.
Risten til bakebrettet mé settes inn i

bakebrettet. P& denne maten er det mulig &
samle opp fett separat fra maten som
filberedes.

* De mekaniske sikkerhetsl&sene som
hindrer at man uforutsett kan dra ut risten,
ma& veere vendt nedover og mot
ovnsrommets bakre del.

199
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3.3 Bruk av ovnen

Display
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@ Kontrollampe Eco-Logic
PgCROO Kontrollampe pyrolyse

Kontrollampe Show Room

E Kontrollampe pé varseluret
@ Kontrollampe tidsinnstilt tilberedning

Kontrollampe programmert filberedning

Kontrollampe klokke

ﬂ Kontrollampe bamesikring

Konfrollompe derlas

Temperaturivé nadd

200
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Bruksforhold

Stand-by: Néringen funksjon er valgt, viser
displayet aktuelt klokkeslett.

ON: Huvis en hvilken som helst funksjon er
blitt aktivert, viser displayet innstilte
parametere som temperatur, varighet, og
nar den innstilte temperaturen nds.

Jo

l
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)
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Ved hvert trykk pé temperaturknappen mens
en funksjon pagar, gér den syklisk videre i
parametertilstanden i felgende rekkefolge.

Temperotur
E Varighet timer/varselur

@ Varighet funksjon

Varighet programmert tilberedning

(hvis det er valgt en tidsinnstilt
filberedning].

Visning av klokkeslett
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| hver filstand er det mulig & endre verdien
ved & vri temperaturknoppen mot hayre
eller venstre. Hold knappen vridd for &
oppné en raskere okning eller reduksjon.

Regulering av klokkeslettet

Ved farste gangs bruk eller etter et
strambrudd, vil det blinkende symbolet

,'__”__”:,' :,' vises p& displayet. For & kunne
starte enhver filberedningsmate er det
nedvendig & sfille inn akiuelt klokkeslett.

1. Vi temperaturknappen for & stille inn det
viste klokkeslettet (hold knappen vridd for
& oppnd en raskere gkning eller
reduksjon).

2. Trykk pé& temperaturknappen.

3. Vi temperaturknappen for & stille inn
minuttene (hold knappen vridd for &
oppnd en raskere gkning eller
reduksjon).

4. Trykk pa& temperaturknappen for &
avslutte reguleringen.

/ Det kan veere nadvendig & endre

& | okiuelt klokkeslett, for eksempel p&
grunn av sommertid-vintertid. Fra
stand-by posisjonen, holder du
temperaturknappen vridd mot
hayre eller venstre, helt il
timeverdiene blinker.

Det er ikke mulig & endre
klokkeslettet hvis produktet er i ON-
modus.

Tilberedningsfunksjoner

1. Velg en tilberedningsfunksjon med
funksjonsknappen.

2. Trykk inn og drei temperaturknappen for
& endre filberedningstemperaturen.

3. Trykk p& funksjonsknappen for & starte
fradisjonell filberedning.

/ Det er mulig & avbryte en funksjon

£ | nér som helst ved & holde
funksjonsknappen inne i minst 3
sekunder.

Forvarmingsfase

Tilberedningen innledes med en
forvarmingsfase, slik af produktef nér
tilberedningstemperaturen raskere.

Denne fasen signaliseres ved at néddd ]
nivéd blinker.

Ved avsluttet forvarming vil n&dd nivé
lyse kontinuerlig og et lydsignal varsler
om at matvarene kan seftes inn i
ovnsrommet.
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Liste over funksjoner

EEIN ECO Grill
Denne funksjonen er spesielt godt i Varmen fra grillelementet gir

egnet for filberedning p& en enkelt perfekte grillresultater saerlig for alle

rille, med lavt energiforbruk. tynne og middels tykke kjattstykker
Ideelt for tilberedning av kjett, fisk og i kombinasjon med det

og grennsaker. Vi anbefaler den roterende spiddet (der filgjengelig)
ikke for kaker som krever heving. gir denne funksjonen maten en jevn

bruning mot slutten av
filberedningen. Ideell for palser,
ribber og bacon. Med denne
funksjonen er det mulig & grille store
mengder mat p& en jevn méte, i
seerdeleshet kjat.

For & oppn& maksimal
energisparing og redusere fiden
anbefaler vi & putte inn maten uten
& forvarm ovnsrommet.

/ | ECO-funksjonen mé& du unngé &

—— | &pne dera under tilberedningen. Undervarme

Varmen som bare kommer fra
bunnen gjer det mulig for mat som

| ECO-funksjonen er

tilberedningstiden (og en eventuell krever en hayere bunntemperatur &
forvarming) litt lenger. bli gjennomstekt, uten at dette
pavirker matens bruning. Ideell for
Over- og undervarme kaker, paier, terter og pizzaer.
E Varmen som kommer jevnt ovenfra
og nedenfra, gjer dette systemet Over- og undervarme med omluft

Kombinasjonen av varmluft og

egnet il filberedning av utvalgte
tradisjonell tilberedning, sikrer jevn

retter. Tradisjonell tilberedning,

ogsd kjent som sfatisk konveksjon, er filberedning selv med kompliserte

egnet nér du bare skal tilberede én oppskrifter. Ideell for kjeks og kaker,

rett om gangen. Ideell for alle typer fil og med hvis de stekes samtidig

av stek, brad, kaker og er spesielf pé forskjellige niv&er. (Til

godt egnet for fett kjgft, slik som gés filberedning pd flere nivaer

og and. anbefaler vi bruk av andre og fierde
rille.)
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Varmluft

Nér viften kombineres med
varmluften (infegrert i bakveggen i

Omluftsgrill

Viften bl&ser den varme luften rundt
og demper derved den sterke

varmebalgen som genereres av ovnsrommet) kan du steke ulike
grillelementet, og gir et optimalt typer mat pé& flere nivaer, s& lenge
grillresultat selv ved store den samme femperaturen
matstykker. [deell for store og samme type tilberedning kreves.
kjattstykker (f.eks. svinelegg). Sirkulasjonen av varmluft sikrer en
umiddelbar og jevn fordeling av

Undervarme med omluft varme. Det vil for eks. vaere mulig &
Kombinasjonen av viften med det filberede fisk, grannsaker og kjeks
nedre varmeelementet, tillater en samtidig (pd ulike hoyder) uten &
raskere filberedning av matretten. blande dufter og smaker.

Dette systemet anbefales for
sterilisering eller for & fullfere
filberedningen av mat som allerede
er godt stekt p& overflaten, men ikke

Turbo

Kombinasjonen av varmluft og
tradisjonell tilberedning, gir en svaert

pé innsiden, og derfor krever en rask og effektiv filberedning pé
moderat overvarme. Ideell for alle forskjellige nivaer, uten & blande
fyper mat. dufter eller smak. Ideell for matvarer

med stort volum som krever
filberedning med infensiv varme.
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Varselur

e | Denne funksjonen avbryter ikke
1 tilberedningen, men aktiverer kun
lydsignalet.

e | Varseluret kan akfiveres bade
1 under filberedning og nér
produktet er i stand-by modus.

1. Trykk p& temperaturknappen én gang (2
ganger, hvis tilberedningen allerede
pégér) P& displayet vises sifrene

I | og kontrollampen E

b||n|<er.

2. Vri p& knappen for & stille inn varighefen
(fra 1 minutt opp til 4 timer). Etter noen

sekunder vil kontrollampen slutte &
blinke og nedtellingen begynner.

204

3. Velg ensket funksjon for filberedningen
og vent fil lydsignalet varsler brukeren

om attiden er omme. Konfrollampen E
blinker.

4. For & deaktivere lydsignalet trykker du p&

eller dreier en av de to knappene.

5. For & velge et yiterligere varselur dreier

du pé& temperaturknappen.

4

For & fieme det tidsinnstilte
varseluret ma du stille verdien inn til

null
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Tidsinnstilt tilberedning 2. Vri temperaturknappen mot hayre eller
venstre for & stille inn filberedningstiden
fra 00:01 il 12:59. Hold knappen vridd
for & oppna en raskere gkning eller
reduksjon.

o | Tidsinnstilt filberedning er en

1 funksjon som gjer det mulig & starte
en tilberedning og avslutte den
etter en spesifikk tid innstilt av
brukeren.

e | Aklivering av en fidsinnstilt

1 tilberedning annullerer en eventuell
timer/varselur som er innstilt
fidligere.

1. Etter & ha valgt en funksjon og en
filberedningstemperatur, trykk tre ganger 3. Noen sekunder etter & ha valgt gnsket
p& temperaturknappen. P& displayet

z

varighet, slutter kontrollampen @ &

vises sifrene ©9 blinke og den tidsinnstilte tilberedningen
kontrollampen @ blinker. begynner.

/ For & forlenge tilberedningen i
& | manuell modus, mé& du pd nyit
trykke p& temperaturknappen.
Produktet gjenopptar sin normale
funksjon med innstillingene for
filberedning som ble valgt tidligere.
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4. Nér tilberedningen er over vises

meldingen 5': D’:' p& displayet, og

det hares et lydsignal.

5. For & deaktivere lydsignalet trykker du p&
eller dreier en av de to knappene, eller
&pner daren.

/ For & deaktivere lydsignalet og
& | velge en yiterligere tidsinnstilt
filberedning, dreier du
temperaturknappen fil hayre.

/ For & deaktivere lydsignalet og
& | velge en annen

— filberedningsfunksjon, dreier du
temperaturknappen il hayre eller
venstre.

/ Trykk og hold inne
& | funksjonsknappen for & sla av
— produkfet.
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Endring av innstilte data ved tidsinnstilt
tilberedning

Under bruk er det mulig & endre varigheten
av den fidsinnstilte tilberedningen:

1. Nar kontrollampen lyser kontinuerlig
og filberedningen p&gér, mé du trykke to
ganger p& temperaturknappen.
Kontrollampen @ begynner & blinke.

2. Vri temperaturknappen mot hayre eller
venstre for & endre den tidligere innsilte
tilberedningstiden.
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Programmert tilberedning

e | Programmert tilberedning er en

1 funksjon som gjer def mulig &
avslutte den automatisk ved et
bestemt tidspunkt som er stilt inn av
brukeren, med péfelgende
automatisk utkobling av produkfet.

1. Etter & ha valgt en funksjon og en
filberedningstemperatur, trykk tre ganger
p& temperaturknappen. P& displayet

vises sifrene DDDD og

kontrollampen @ blinker.

2. Vi knappen mot hayre eller venstre for &
stille inn tilberedningstiden fra 00:01 il
12:59. Hold knappen vridd for & f& en

raskere okning eller reduksjon.

3

3. Trykk p& temperaturknappen en fierde

gang. Kontrollampen blinker. Vri

knoppen mot hayre eller venstre for &
stille inn tidspunktet for endt filberedning.

4. Etter noen sekunder vil konfrollompene @
og sluttle & blinke. Produktet venter

pé& tidspunktet for programmert start.

For & forlenge tilberedningen i
manuell modus, m& du p& nytt
trykke p& temperaturknappen.
Produktet gjenopptar sin normale
funksjon med innstillingene for
filberedning som ble valgt tidligere.

Ved programmert filberedning
starter antenning av ovnen 10
minutter tidligere, slik at produktet
skal rekke & n& den temperaturen
som er nadvendig for
filberedningen (forvarming).
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5. Nar tilberedningen er over vises

meldingen 5': D’:' p& displayet, og

det hares et lydsignal.

6. For & deaktivere lydsignalet trykker du p&

eller dreier en av de to knappene, eller
&pner daren.

/ Trykk og hold inne
& | funksjonsknappen for & sl& av
produktet.

1 mulig bare & stille inn klokkeslettet
for endt tilberedning, uten & ha
programmert varigheten.
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e | P& grunn av sikkerheten er det ikke

Bruk

Endring av innstilte data ved
programmert tilberedning

Etter & ha endret

_/ filberedningstiden, er det

nedvendig & stille inn sluttiden pd
nytt.

Under bruk er det mulig & endre varigheten
av den programmerte tilberedningen:

1.

Nér kontrollampene @ og lyser

kontinuerlig og produktet venter p& &
starte tilberedningen, m& du trykke to
ganger pd temperaturknappen.

Kontrollampen @ begynner & blinke.

. Vri temperaturknappen mot hayre eller

venstre for & endre den tidligere innsilte
filberedningsfiden.

. Trykk p& nytt p& temperaturknappen.

Kontrollampen @ slokner og

kontrollampen begynner & blinke.

P& displayet vises tidspunktet for endt
filberedning.

. Vii temperaturknappen mot hayre eller

venstre for & utsette tidspunktet for endt
steiking.

. Etter noen sekunder vil kontro”ompene@

og slutte & blinke og den
programmerte tilberedningen vil
gjenoppta sin funksjon med de nye
innstillingene.
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3.4 Tilberedningsrad

Generelle rad

* Bruk en varmlufifunksjon for & oppna en
jevn tilberedning pé flere frinn.

* Det er ikke mulig & forkorte
filberedningstidene ved & oke
temperaturene (matreften kan bli godt
stekt p& utsiden og lite stekt p& innsiden).

* Nér filberedningen er ferdig, anbefaler
vi for & unngd overdreven
kondensdannelse pa glasset inne i
ovnen, at du ikke lar den varme maten
vaere inne i ovnsrommet for lenge.

R&d om tilberedning av kjstt

* Tilberedningstidene varierer, avhengig
av matvarenes tykkelse og kvalitet, samt
forbrukerens smak.

* Bruk et steketermometer under
filberedning av stek, eller trykk ganske
enkelt p& steken med en skje. Hvis den er
fast, er den ferdig. Hvis ikke, m& den
stekes i noen minutter fil.

* For kjett og poteter anbefaler vi at du i
blant snur og/eller blander maten slik at
maten blir jevnt stekt.

* For tilberedning ved lav temperatur
bruner du kjgttet i pannen pé alle sider i
noen minutter, for du steker videre i
ovnen.

Réad om tilberedninger med Grill og
Omluftsgrill

* Grillingen av kjett kan utferes bade ved
& seffe inn kjattet mens ovnen er kald, og
mens ovnen er forvarmet, dersom du
onsker & endre effekten av
filberedningen.

3

Med funksjonen Omluftsgrill ber

ovnsrommet varmes opp ferst.

Vi anbefaler & plassere matretten midt pé
risten.

Rad om tilberedning av kaker og kjeks

Bruk fortrinnsvis merke metallformer: de
har evne til & absorbere varmen bedre.

Temperaturen og tilberedningstiden er
avhengige av deigens kvalitet og
konsistens.

For & kontrollere om kaken er helt
giennomstekt: Mot slutten av
filberedningstiden, stikk med en
tannpirker der hvor kaken er hayest. o)
Dersom det ikke kleber deig pé& z
tannpirkeren, er kaken ferdig.

Hvis kaken faller sammen nér den
kommer ut av ovnen, reduserer du
temperaturen med omfrent 10 °C ved
neste tilberedning. Velg en lengre
filberedningstid dersom det er
nedvendig.

R&d om opptining og heving

Legg fryst mat uten emballasje i en
beholder uten lokk pé ferste rille i
ovnsrommet.

Unngd & plassere matvarer oppé
hverandre.

For & tine kjott bruker du en rist plassert
pé andre rille og et bakebrett plassert pa
ferste rille. P& den maten kommer ikke
maten i konfakt med tinevaesken.

De mest delikate delene kan dekkes fil
med aluminiumsfolie.

For & oppné en vellykket heving ber en
beholder med vann plasseres i bunnen
av ovnsrommet.
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3.5 Spesielle funksjoner

Tidsinnstilt tining

1. Seft matretten inn i ovnsrommet.

2. Trykk og vri pa funksjonsknappen for &
velge funksjonen fidsinnstilt tining .

3. Vi p& temperaturknappen for & stille inn
varigheten (fra 1 minutt opp til 99
minutter).

4. Trykk p& temperaturknappen for &
bekrefte den innstilte varigheten.

Meldingen STA RT blinker.

5. Trykk pé& funksjonsknappen for & starte
den tidsinnstilte finingen.

6. Nar tilberedningen er over vises
meldingen 5,— Py og det hares et
lydsignal.

7. For & deakfivere lydsignalet frykker du p&
eller dreier en av de to knappene, eller
&pner deren.

8. Hold funksjonsknappen inne i minst 3
sekunder for & g& ut av funksjonen.
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Heving

/ Under funksjonen for heving er det

— | ikke mulig & endre temperaturen.

e | For & oppnd en vellykket heving

1 bar en beholder med vann

plasseres i bunnen av ovnsrommet.

. Plasser deigen som skal heves pa nivé to.
. Trykk og vri pé& funksjonsknappen for &

velge hevefunksjonen g Meldingen

STA RT blinker.

. Trykk pé& funksjonsknappen for & starte

hevingen.

. Nér tilberedningen er over vises

meldingen og det hares et

lydsignal.

. For & deaktivere lydsignalet trykker du p&

eller dreier en av de to knappene, eller
&pner deren.

. Hold funksjonsknappen inne i minst 3

sekunder for & gé& ut av funksjonen.
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Sabbat

/ Etter & ha akfivert Sabbat-
& | funksjonen, er det ikke lenger mulig
& endre noen parametere.

Enhver handtering av knappene vil
ikke gi noen effekt: kun
funksjonsknappen vil fungere for &
kunne sl& av produktet.

Denne funksjonen gjer det mulig & 1. Trykk og vri p& funksjonsknappen for &

steke matretter, og den overholder velge Sabbat-funksjonen [E=TEYEN

samtidig reglene for den hebraiske
religionens hviledag.

[l o

2. Trykk inn og drei temperaturknappen for
& endre funksjonstemperaturen.

| denne funksjonen felger 3. Trykk pé& temperaturknappen for &
produktet enkelte spesielle rutiner: bekrefte den innstille temperaturen.

* Tilberedningen kan fortsette for Meldingen START blinker.

en ubestemt fid, det er ikke mulig
& foreta noen fidsinnstilling.

4. Trykk pé& funksjonsknappen for & starte

| . Sabbat-funksjonen.
* Ingen type forvarming kan

utferes. 5. Hold funksjonsknappen inne i minst 3

« Valgt filberedningsiemperatur sekunder for & gé ut av funksjonen.

varierer mellom 60-100 °C.

* lyspaeren i ovnsrommet
deaktiveres, ethvert inngrep som
&pning av deren, eller en
manuell aktivering via knappen,
aktiverer ikke lampen.

¢ Den interne viften sl&s av.
* lysiknapper og lydsignaler slas
av.



e | Denne funksjonen gjer det mulig &
1 fine matvarer basert p& vekt og
type av matvarer som skal fines.

1. Seft matretten inn i ovnsrommet.

2. Trykk inn og drei funksjonsknappen for &
velge vektbosert Tining som varsles med

meldingen og av de

opplyste motvoresymbo|ene

3. Trykk p& funksjonsknappen for & bekrefte

vekibasert fining.

4. Vri pé& funksjonsknappen for & velge type
av matvarer som skal fines.
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5. Vri p& temperaturknappen for & velge
vekten (i gram) for matvaren som skal
fines.

6. Trykk pé funksjonsknappen for & bekrefte
de innstilte parameterne og starte
finingen.

7. Nar Ti|beredningen er over vises
meldingen | W o5 det hores et
lydsignal.

8. For & deaktivere lydsignalet trykker du p&
eller dreier en av de to knappene, eller
&pner deren.

9. Hold funksjonsknappen inne i minst 3
sekunder for & gé& ut av funksjonen.

Forhéndsinnstilte parametere

Vekt Tid
(g)  (min)*

01 Kjott 500 120

dE Type

02 KW Fisk 300 55

03 L Froki 300 35

04 . Bred 300 25

* Tiningstidene kan variere p& bakgrunn av
formen og sterrelsen p& matvarene som
skal fines.
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3.6 Automatikkprogrammer

- M

) __ M
I
< Sk bs

Automatikkprogrammene for tilberedning er
delt inn etter typen av matretter som skal
filberedes.

1.

Trykk inn og drei funksjonsknappen for &
velge tilberedningen med
automatikkprogrammer merket med

meldingen og de opplyste

matvaresymbolene EZX WESTN

2. Trykk p& funksjonsknappen for & bekrefte

filberedning med
automatikkprogrammer.

. Vri pé& funksjonsknappen for & velge

onsket program (se Tabell for
automatikkprogrammer).

. Vri p& temperaturknappen for & velge

vekten (i gram) for matvaren som skal
tilberedes.

3

5. Nar forvarmingen er over vil teksten

STA RT blinke. Sett inn matretten

som skal filberedes og trykk p&
funksjonsknappen for & starte
filberedningen.

. Nér tilberedningen er over vises

meldingen [N o det hares et

lydsignal.

7. For & deakfivere lydsignalet trykker du p&

eller dreier en av de to knappene, eller
&pner daren.

. Hold funksjonsknappen inne i minst 3
sekunder for & g& ut av funksjonen.

| de automatiske programmene er

_/ det mulig & stille inn en

programmert filberedning.

Det er mulig & avbryte en funksjon
ndr som helst ved & holde

funksjonsknappen inne i minst 3
sekunder.
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Tabell for automatikkprogrammer

KJGTT (01 - 05)
Pr

Undertype Vekt (g) Niva  Funksjon
01 Roast beef (medium stekt) 1000 2
02 Svinestek 1000 2
03 Lam (godt stek) 1000 2
04 Kalv 1000 2
05 Stekt kylling (hel] 1000 2

. FISK (06 - 07)

Undertype Vekt (g) Niva  Funksjon
06 Fersk fisk [hel 500 2
07 Frossenfisk 500 2

GR@NNSAKER (08 - 10)

Pr Undertype Vekt (g) Nivéd  Funksjon
08 Forskjellige grillede 500 4 i
09 Stekte 1000 2
10 Ovnsbakte poteter 1000 2

Temperatur
(°C)

200

Temperatur
(°C)

160

160

Temperatur
(°C)

250

200

220

Tid

(minutter)

40
75
110
65

64

Tid

(minutter)

35

45

Tid

(minutter)

15+ 1011

45

40

0 For grillilberedninger anbefaler vi & steke matvarene pé& begge sider, med referanse fil
tidene som er angitt i fabellen. Den lengste angitte tiden henviser alltid fil den farste siden

som skal stekes, med utgangspunkt i r& matvare.
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Temperatur Tid
(°C) (minutter)

11 Kjeks 600 2 160 18
12 Muffin 500 2 160 18

13 Fruktterte 800 2 : 170 40
BR@D - PIZZA - PASTA (14 -20)

Pr Undertype Vekt (g) Nivéd  Funksjon

Temperatur Tid

Pr Undertype Vekt (g) Nivéd  Funksjon (°C) (minutter]
14 Gjeerbakst (bred) 1000 2 200 30
15 Pizza ilangpanne 1000 1 RO 280 7
16 Pizza p4 steinplate 500 112) R 280 4
17 Ovnsstekt pasta 2000 1 : 220 40
18 Lasagne 2000 ] : 230 35
19 Paella 500 2 o 190 25
20 Quiche Lorraine 1000 1 : 200 40

2 (Modeller uten pizzastein) Steinplaten skal vaere plassert i bunnen av ovnsrommet. Fryst
pizza stekt pd steinen krever ikke forskjellig filberedningstid p& bakgrunn av vekten.

/ Tidene som er angitt i tabellene

& | inkluderer ikke tid for forvarming
og henviser fil filberedning av hele
stykker. Hvis matvarene deles opp
i mindre porsjoner reduseres
filberedningstiden.

z
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3.7 Undermeny

Produktet er utstyrt med en skjult undermeny

som gir brukeren mulighet il &:

* Aktivere eller deakfivere Barnesikringen.

* Aktivere eller deakfivere Show Room-
modusen (som deaktiverer alle
varmeelementene, og lar kun
befieningspanelef fungere).

* Akfivere eller deakfivere Lavt
stramforbruk-modusen (Eco-Logic).

* Akfivere eller deaktivere
Varmholdingsmodusen (Keep warm).

* Akiivere eller deakiivere fidsinnsilling for
lampen (Eco light).

Med produkfet i standby-modus

1. Aktivere den innvendige lampen ved & vri
raskt p& temperaturknappen.

2. Trykk og hold inne temperaturknappen i
minst 5 sekunder.

3. Vi temperaturknappen mot hayre eller
venstre for & endre innstillingen (ON/
OFF).

4. Trykk p& temperaturknappen for & gé fil
neste modus.
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Barnesikringsmodus

| denne modusen sperres produketfs
betieningsknapper automatisk effer eft
minutt med normal funksjon, uten at
brukeren mé& gripe inn.

oFF

bLoL

Under normal funksjon vises den via

kontrollampen ﬂ, som slér seg pa.

For & deaktivere sperren midlertidig under
en filberedning, holder du
temperaturknappen inne i 5 sekunder. Etter
et minutt siden siste innstilling aktiveres l&sen
igjen.

/ Hvis du varierer posisjonene for
& | knappen vil meldingen

(Y= Il Vises pa displayet |
noen sekunder.

produktet sl&s av umiddelbart ved
& trykke pé funksjonsknappen 3
sekunder.

/ Selv né&r barnesikringen er pa kan
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Show Room-modus (kun for utstillere)

Denne modusen gjer det mulig for
produktet & deakfivere varmeelementene,
men p& samme fid holde betieningspanelet
aktivt.

For & bruke produktet p& vanlig méte m&
denne modusen slas OFF.

e | Hvis modusen er aktiv, vil

1 kontrollampen fennes pd

displayet.

3

Lavt stremforbruk-modus

| denne modusen kan produktet begrense
stramforbruket.

Egnet, hvis man vil benytte flere
husholdningsapparater pd samme tid.

HI: Normalt stramforbruk.

H!

Ho

LO: Lavt strgmforbruk.

/ Hvis Lavt stfremforbruk-modusen er
& | akiiv, vil tidene for forvarming og
filberedning forlenge seg.

e | Hvis modusen er aktiv, vil

1 kontrollampen fennes pd

displayet.
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Varmholdingsmodus

Denne modusen gjer det mulig for
produktet, ved slutten av en tilberedning
som er sfilt inn med en varighet (hvis denne
ikke avbrytes manuelt), & holde maten som
neffopp er blitt filberedt (ved lave
temperaturer), varm i cirka 1 time.

oFF

Ho Id

Modus tidsinnstilling lampe

For en ytterligere energisparing slés lampen
automatisk av eff minutt etter start av
filberedningen.

For & hindre at ovnen slér av lampen
automatisk etter ett minutt, m& du stille
denne modusen p& OFF.
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/ Det er alltid mulig & slé lampen
£ | p&/av manuelt ved & vri
temperaturknappen mot hayre i
begge innsfillingene.




4 Rengjering og vedlikehold Vanlig, daglig rengjering
Bruk alltid kun spesielle produkter som ikke
inneholder slipende eller klorbaserte syrer.

Advarsler

Hell produktet p& en fuktig klut og rengjer
overflaten, skyll godt og terk av med en myk
klut eller en mikrofiberklut.

Matflekker eller rester

Bruk aldri metallsvamper eller kvasse
skraper, da dette kan skade overflatene.

Bruk vanlige ikke-slipende produkter og
kigkkenredskap av tre eller plast dersom
det er ngdvendig. Skyll grundig og terk

med en tarr klut eller mikrofiberklut. o)

z

Unngd at sukkerholdige matrester (f.eks.
syltetary) brenner seg fast inne i produktet.
Hvis de brenner seg fast over for lang fid,
kan det gdelegge emaliebelegget inne i
produktet.

4.1 Rengjering av overflater

For & bevare produktets overflater i god
stand, md& de rengjeres regelmessig efter
bruk. La dem kjgle seg ned ferst.



4.2 Rengjering av dgra 3. For & sette dera pd plass igjen setter du
hengslene inn i de riktige &pningene som

Demontering av dera er plassert p& ovnen. Pass p& at

For & gjere rengjeringen enklere anbefaler sporene A hviler fullstendig p::"i

vi & fierne deren og legge den pé et &pningene. Senk deren, og s& snart den
kigkkenhandkle. er pé plass fierer du pinnene fra hullene
Gier som falger for & fieme dera: i hengslene.

1. Apne deren fullstendig og sett de to
knottene inn i &pningene i hengslene som
indikert i figuren.

Rengjering av glassrutene i dgra

2. Ta tak i begge sidene av deren med Det anbefales & allid holde glassrutene i
begge hender, left den oppover i en deren grundig rene. Bruk absorberende
vinkel p& omtrent 30° og trekk den ut. kiskkenpapir. Hvis skitten sitter godt fast,

vask med en fuktig svamp og ef neytralt
g rengjeringsmiddel.

30°
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Rengjering og vedlikehold

Demontering av innvendig glass 4. Rengjer det utvendige glasset og dem du
har fiernet. Bruk absorberende
kiokkenpapir. Hvis skitten sitter godt fast,
vask med en fuklig svamp og et neytralt
rengjeringsmiddel.

For & gjere rengjeringen enklere kan du
demontere de innvendige glassene som
deren bestér av.

1. Fiern det innvendige glasset ved & dra
det forsiktig oppover i den bakre delen,
felg bevegelsene indikert av pilene (1).

2. Dra deretter den framre delen (2)
oppover. P& den méten lasnes de 4
festede knottene fra plassene sine p&
deren.

5. G4 frem i omvendt rekkefelge for & sette
glasspanelene pé plass igjen.

z

6. Sett det innvendige glasset p& plass
igien. Pass p& af du sentrerer og fester
de 4 knottene pd plassene sine p&
deren, ved & trykke lett.

3. P& noen modeller er def et
mellomliggende glass. Fiern det
mellomliggende glasset ved & lafte det
oppover.
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4.3 Rengjering av ovnsrommet

For & bevare ovnsrommet godt, ber det
rengjeres etter hver gang det har veert i
bruk, effer at det har kjalt seg ned.

Unngé& at matrester sterkner inne i
ovnsrommet, da det vil kunne @delegge
emaljen.

Ta ut alle utirekkbare deler fer rengjering.

For & gjere rengjeringen leftere anbefaler vi
& demontere:

* dora

* ovnsstigene for rister/bakebrett

* ovnspakning.
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Fierne ovnsstiger for rister/bakebrett

Ved & fierne ovnsstigene blir det lettere &
rengjere sidene. Detffe m& utferes hver gang
man vil benytte den automatiske
rengjeringssyklusen (kun enkelte modeller).
For & fierne ovnsstigene: Trekk ovnsstigene
innover i ovnsrommet slik at de lasner fra
festet A, og trekk dem deretter ut fra
plassene plassert p& baksiden B.

Nar rengjeringen er ferdig, gjentar du de

ovennevnte prosedyrene for & sette
ovnsstigene inn igjen.




Rengjering og vedlikehold ﬂ

4.4 Pyrolyse Innstilling av pyrolysen
LT T e a———— 1. Velg med funksjonsknappen en av
1 automatisk rengjering ved hay rengjeringsfunksjonene PYROPN[E: P&:ROO
temperatur som gjer at skiften laser 5 pye; temperaturbryteren til hayre eller
seg opp. Takket vaere denne ) venstre for & stille inn varigheten pd
prosgdyrgn er det sveert enkelt & rengjeringssyklusen, fra minimum 2 timer
rengjere innsiden av ovnsrommet. til maksimum 3 timer (bortsett fra
funksjonen MY der varigheten er
Feilaktig bruk SLECO el gner
) bestemt til en verdi pa 120 minutter).
Fare for skader pé overflater . .
3. Trykk p& temperaturknappen for & starte
pyrolysen.
* Fjern eventuelle matrester eller sterre sel
fra tidligere tilberedning fra ovnsrommet. / Anbefalt varighet av pyrolysen:
= | * Lite skitten: 2 timer.
Innledende oppgaver * Middels skitten: 2 timer og 30
For du starter pyrolysen: minutter.
* Rengjer det innvendige glasset i henhold o Sveert skitten: 3 timer.

fil normale rengjeringsprosedyrer.

* Ved sveert vanskelig skift kan du spraye Pyrolyse
p& glasset med et produkt for rengjering
av ovner (les advarslene som produktet
er merket med), la virke i 60 minutter,
skyll og terk deretter glasset med
kiskkenpapir eller en mikrofiberklut.

* Fjern absolutt alt filbehar inne i
ovnsrommet.

* Fjern ovnsstigene for rister/bakebrett.

° Fiern evenfue”e Uh’ekkbore spor ] . Pé pOne\eT vises Teksfen PYRO e”er PEYCROO
o Lukk daren. og den resterende tiden, for & indikere at

produkfet giennomferer en automatisk
rengjeringssyklus.

2. Etter 2 minutter efter at pyrolysen er
startet blokkeres dera (kontrollampen for

derlasen fennes) av en innretning

som gjer def umulig & &pne dera.
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Innstilling av programmert pyrolyse

Klokkeslettet for start av pyrolysen kan
programmeres, slik som de aldre

filberedningsfunksjonene.
3. Nér pyrolysen er over forblir dera 1

blokkert til temperaturen inne i
ovnsrommet er nede i sikkert niva. Vent il
ovnsrommet avkjgles og samle opp
restene inne i ovnen med en fuktet kontrollampen % fennes.
mikrofiberklut. 2. Drei temperaturbryteren fil hoyre eller
venstre for & stille inn klokkesleftet da du
vil at pyrolysen skal avsluttes.

. Etter & ha valgt varigheten av pyrolysen
frykker du p& temperaturbryteren. P&
displayet vises gjeldende klokkeslett og

3. Etter noen sekunder forblir

kontrollampene g og fent, og

produkfef venter p& & né sfarttiden som
er innstilt for & sette i gang
rengjeringssyklusen.
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4.5 Ekstraordinaert vedlikehold 4. Skyv ut og fier lampen.

Utskiftning av lampen for den innvendige
belysningen

1. Fiern absolutt alt tilbeher inne i
ovnsrommet.

2. Fiern ovnsstigene for rister/bakebrett.

3. Fiern lampedekselet med et redskap
(f.eks. en skje).

Ef
2

5. Skift ut lompen med en av samme type
(40W).

6. Sett p& dekslet igjen. La glassplatens
innvendige profil (A] vende mot deren.

’ 7. Trykk dekselet helt ned slik ot det festes
perfekt fil lampeholderen.
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Hva gjer man hvis...

Panelet er slatt helt av:
* Kontroller strgmforsyningen.

* Kontroller om en eventuell allpolet bryter
ved inngangen il stremforsyningen for
produkfet, er i posisjon “ON".

Produktef varmes ikke opp:

* Kontroller om modusen “show room” har
blitt stilt inn (for ytterligere detaljer, se
avsnitt “Undermeny”).

Kommandoene svarer ikke:

* Konfroller om modusen “barnesikring” er
blitt innstilt (for ytterligere detalier, se
avsnitt “Undermeny”).

Tilberedningstidene er hayere enn dem som

er indikert i tabellen:

* Kontroller om modusen “Lavt
stremforbruk” er blitt innstilt {for ytterligere
detaljer, se avsnitt “Undermeny”).

Etter den automatiske rengjeringssyklusen
[pyrolyse) kan man ikke velge noen
funksjon:

* Kontroller af derl&sen er frakoblet. |
motsatt fall er ovnen utstyrt med en
innretning som ikke gjer det mulig &
velge noen funksjon mens derlésen er
akfiv. Dette er fordi det fremdeles er hay
tfemperatur inne i ovnsrommet, som ikke
muliggjer noen tilberedning.
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Displayet viser meldingen “ERR4":

* Darlésen er ikke skikkelig festet til dera,
fordi det er mulig at dera har blitt ufilsiktet
&pnet nér lasen ble aktivert. Slé av og pa
produkfet igjen og vent i noen minutter
for du p& nytt velger en
rengjeringssyklus.

Hvis man &pner deren i lopet av en

varmluftfunksjon vil viften stoppe:

* Dette er ikke en feil, det er produktets
normale funksjon og er nyttig for & unngé
at for mye varme slippes ut av ovnen, nér
man bearbeider matrefter under
filberedningen. N&r man lukker
ovnsderen vil viften gjenoppta sin
normale funksjon.




Rengjering og vedlikehold

5 Installasjon
5.1 Elektrisk tilkobling

Elektrisk spenning
Fare for elektrisk stat

* Elektriske tilkoblinger ma utferes av
autorisert teknisk personell.

* Jordkoplingen er p&budt ifelge reglene
fastlagt av sikkerhetsnormene for
elekiriske anlegg.

* Sl& av hovedstremforsyningen.

Generell informasjon

Konfroller at stramnettefs egenskaper er
egnet fil opplysningene som er oppfert p&
typeskiltet.

Typeskiltet med tekniske data,
serienummeret og merkenavn er plassert
synlig p& produktet.

Dette skiltet m& aldri av noen grunn fiemes.

Produktef fungerer ved 220-240 V™.
Bruk en trepols ledning (ledning 3 x 1,5
mmZ, som filsvarer den interne
stramlederens tverrsnitt).

Utfer jordingstilkoblingene med en kabel
som er minst 20 mm lengre enn de andre
kablene.

220-240V~

1.5 mm’®

=

20 mm

P&se at pluggen og kontakten er av samme
type.

Unngé bruk av reduksjonsstykker, adaptere
eller shunter, da de kunne forarsake
oppvarming eller brannskader.

Fast tilkobling

Serg for en allpolet sikkerhetsinnretning pé
forsyningelinjene som garanterer frakobling
fra neftet, med en &pningsavstand for
kontaktene som muliggjer fullstendig
frakobling under betingelsene for
overspenning i kategori lll, i samsvar med
installasjonsreglene.

Tilkobling med kontakt og stepsel

Kontrolltest

En kontrolltest skal gjennomferes efter
installasjonen. Hvis platetoppen ikke skulle
fungere, efter at du har forsikret deg om at
du har fulgt instruksene pa riklig méte, mé
du koble den fra stremnettet og kontakte
teknisk kundeservice.

Utskiftning av stremkabel

Elektrisk spenning
Fare for elektrisk stat
* Sl& av hovedstremforsyningen.

1. Skru ut skruene i dekselet p& baksiden og
fiern dekselet for & komme fil klemmen.

2. Skift ut stramkabelen.

3. Forsikre deg om at ledningene (ovn eller
eventuell platetopp) felger en optimal
utlegging, slik at man unngér at de
kommer i kontakt med produktet.
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5.2 Plassering Stremledningens posisjon

- )

=( o
=B

r__

(sett bakfra)

Pakning pa betjeningspanelet

Lim pakningen som felger med pé den
bakre delen av betieningspanelet for &
unngd eventuell infilirasjon fra vann eller
lignende.




Rengjering og vedlikehold ﬂ

Festebassinger Produktets starrelse (mm)
1. F]em b@ssing§|ukggene som er saff inn o ] o
foran p& produktet
)
@ g 2
Vo) Lol
RO v
J77
2. Plasser produktet i innfellingen.
3. Fest produktet til mebelet med skruene. fho
JV7
A-D.0. 0O
SL7 V)

v

A-O.4

470
R7 4
J70

A-A
40

4. Dekk bassingene med pluggene som
fidligere ble fiernet.

23

(6]
N
oo

O
O
(o]
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Innbygging under arbeidsbenk (mm)

45°

50

1§
[e )
w

)

L7

G8G Xpw - £8g ulw
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Innfelling under platetopper (kun pa
pyrolytiske modeller)

Hvis def plasseres en platefopp over ovnen,
m& du installere ef separasjonssjikt av fre i
en avstand pd& minst 10 mm fra den evre
delen av ovnen, slik at du unngar
overoppvarming ndr begge produkfene eri
funksjon samtidig. Separasjonssjiktet mé kun
fiernes ved hielp av egnet verkiay.

AITI,I,ITIfLUJIlm

)
"

N

3
5

Gg8g xow - gggu
3.
=
G ﬁo\
[0 N
D \\

7

l
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Innbygging i seyle (mm)

35-40, |mm=m
560 -

GBS XoW - £8G UIW
|
]
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